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TROCKEN 15° CELSIUS 10 JAHRE BARRIQUE

BESCHREIBUNG

Typisches, helles Pinot Noir Rot und ein Bouquet aus Waldbeeraromen und
feiner Wirze zeichnen diesen Pinot Noir aus. Angenehmer Trinkfluss mit

rauchigen Noten und weichen Tanninen.

Der Ausbau erfolgte in 500 L Holzfassern aus franzosischer Eiche.

Ein trinkfreudiger Wein, bereits jetzt sehr schén zu trinken, mit

Lagerpotential von mindestens 10 Jahren.

REGION / LAGE

Thermenregion DAC, lehmiger Sand

ANALYSEWERTE

Siure 4,8 g/l

Alkohol 14 Vol.-%
Restzucker trocken, 1,8 g/I
Sonstiges vegan
SERVIERVORSCHLAG

Fur echte Pinot Noir Liebhaber! Zu Rindfleisch, Lamm, Schweinefleisch und

Pastagerichten.

EAN 0,75l Flasche 9120040385033
EAN 6er Karton 0,75l 9120040385040 /19 x 5 Ktn./Palette
EAN 1,51 Flasche 9120040385071
EAN 6er Karton1,5I 9120040385088
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